




П Я ТК И  Х Л Е Б Н О Г О 
Ч Е Л О В Е К А 

100 г
гренки из ржаного хлеба 

с чесноком и паприкой

350

АС С О РТИ  С Ы РН О Е 
К  П И В У

180 г 
копченые сыры косичка, 

моцарелла, пиколини, 
жареный сыр, фисташки

650

АС С О РТИ  ЗА К УС О К 
« К А К  Д О М А»

180 г 
сыр косичка, крендельки солёные, карпаччо из курицы, арахис 

и кешью в специях 
и в сладком соусе чилли

450

О РЕ Ш К И 
В   С П Е Ц И Я Х

100 г
арахис, кешью

300

Ф И С ТА Ш К И
100 г

400

закускиЗакуски



АС С О РТИ 
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е 
«А Л Ь ТРУ И С Т»

160/40 г

окорок, телятина, шейка, 
карпаччо из курицы, подается 

с помидорами черри

1300

С О Л Е Н ЬЯ 
П О Д  Б Е Л Е Н Ь К У Ю

350/50 г
квашеная капуста, 

маринованные огурцы и томаты 
черри, обжаренный картофель, 

сало соленое, бородинский хлеб 
и зеленый лук

600

АС С О РТИ  Б Л А Г О Р О Д Н Ы Х  С Ы Р О В
170/40/20 г

дорблю, бри, пармезан, красный чеддер, грецкий орех, мёд

1000

РЫ Б Н А Я  ТА РЕ Л К А
160 г

филе сёмги, подается 
с лимоном, творожным сыром 

и тостами

1000

С Е Л Е Д О Ч К А 
С  К А РТ О Ф Е Л Е М

 И  Л У КО М 
250 г

400

закускиЗакуски





I R I S H  P U B

салатысалаты
СА Л АТ  П И В Н О Й    

250 г 
теплый салат с копчеными колбасками,  

хрустящим картофелем, жареным сыром, 

овощами и зеленью под горчичной заправкой  

550

СА Л АТ  Ц Е ЗА РЬ     
200 г

классический салат с листом салата, сыром Пармезан, 

гренками и соусом «Цезарь» с добавлением анчоуса

с форелью | с курицей | с креветкой

750 | 550 |650

СА Л АТ  Г РЕ Ч Е С К И Й   
200 г

овощной салат с сыром Фета, маслинами, 

красным луком, заправленный греческим соусом 
и бальзамическим кремом

450 

СА Л АТА  П О - М О Р С КО М У    
300 г

салат с тигровыми креветками, кальмаром,  
печеным картофелем, тунец, киноа,  

заправленный имбирным соусом

700

СА Л АТ  H A R AT ’ S                
200 г

салат с сочным ростбифом, черри, болгарским перцем, 

маринованным луком, листом салата «Ромэн»  

под специальной оливковой заправкой. 

600

Д ЖО Н И   Б А К Л А ЖО Н И                
280 г

лист салата, черри, баклажан, лук красный,  
сыр творожный, соус чили сладкий

550



I R I S H  P U B

М И Д И И
200 г

мидии, запеченные 
с фирменным соусом 

700

Н Е Ш А В У ХА 
гораздо вкуснее твоей 

любимой шаурмы
350 г 

с курицей
 600 

Э М П А Н А Д АС
200/30 г

куриное филе с болгарским перцем, 
луком и сыром в мексиканской 

тортилье

550

БУ РРИ Т О  С  К У РИ Ц Е Й
300/70/30 г

мексиканская сырная тортилья 
с начинкой из куриного филе, 

красной фасоли, болгарского перца, сыра Гауда, лука, перца халапеньо 
и зелени в соусе Баффало

650

горячие 
зак уски
горячие 

зак уски

Ч Е БУ РЕ К И
300/40 г

подается со сметанным соусом 

600



I R I S H  P U B

горячие закускигорячие закуски

АС С О РТИ  К У РИ Н Ы Х 
К РЫ Л Ь Е В 

700 г
в два раза больше крыльев

1500

К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И

280/60 г

маринованные в томатном  
соусе куриные крылышки,  
обжаренные во фритюре.  
Подаются с соусом Тартар

750

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р 
150/30 г

с чесночным соусом 

350

Г О Р Я Ч Е Е  С Ы РН О Е 
АС С О РТИ 

300/40/40 г

Камамбер, Гауда и Моцарелла. 
Всё это жареное.  

А еще с брусничным соусом.  
Бери сразу две порции 

1500

АС С О РТИ  Г О Р Я Ч И Х 
ЗА К УС О К  К  П И В У 

180/180/150/150/100 г

кольца кальмара, гарлики, жареный 

сыр и луковые кольца в одном 
ассорти. Горячо, вкусно, много! 

Подаются с соусом Тартар

1200

ГА РЛ И К И
150/30 г

горячие чесночные тосты 
из черного хлеба  
с сырным соусом

350

ЛЕГЕНДА



I R I S H  P U B

КО Л Ь Ц А  Ч И П О Л Л И Н О
150/30 г

кольца лука в кляре и сухарях. 
Подаются с соусом Тартар

300

К РЕ В Е ТК И 
В  П А Н И Р О В К Е

190/30 г
тигровые креветки в хрустящей 

панировке с кисло-сладким соусом

800

КО Л Ь Ц А  К Т УЛ Х У
180/30 г

кольца кальмара в кляре и сухарях. 
Подаются с соусом Тартар

550

ТИ Г Р О В Ы Е  К РЕ В Е ТК И 
В  К И С Л О - С Л А Д КО М 

С О УС Е
240 г

тигровейшие креветки, 
приготовленные по азиатским 

традициям

1400

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



I R I S H  P U B

РУЛ Ь К А  ЗА П Е Ч Ё Н Н А Я 
850/180/30 г

сытная свиная рулька под горчично-

медовым соусом. Подается 

с картофельными дольками 

и обжаренной квашеной капустой

1600

РЁ Б РА  Г РИ Л Ь 
450/100/30 г

маринованные свиные ребра 

с печеным картофелем и с соусом BBQ

1300

П АС ТА  К А РБ О Н А РА 
290 г

классическая карбонара

550

горячие 
блюда

горячие 
блюда

Ж А РЁХА  С  М Я С О М 
И  Г РИ Б А М И

330 г

обжаренное по-отцовски мясо 

с картошкой, грибами и зеленью 

курица | cвинина со сливками 

600 | 900



I R I S H  P U B

КО Л Б АС К А  Л Е С Н А Я
210/75/75/40/40 г

нежное свиное рубленое мясо, 
смешанное с грибами, дарит 

не только улыбку, но и прекрасно 
подавляет чувство голода

800

КО Л Б АС К А 
ОХО ТН И Ч ЬЯ
180/75/75/40/40 г

подкопченные, слегка острые 
колбаски ручной работы 

800

КО Л Б АС К А  С О Ч Н А Я
200/75/75/40/40 г

много мяса из свинины и говядины 
и столько же много сыра. 

Соус не нужен, сыр все делает сам

800

КО Л Б АС К А 
К А РРИ В У Р С Т

185/75/75/40/40 г
 куриные колбаски сделанные 

с добавлением карри  
и любви нашего шеф-повара

800

горячие 
блюда

горячие 
блюда

КО Л Б АС К А 
М РА М О РН А Я

210/75/75/40/40 г
колбаски из мраморной говядины, 
с вялеными томатами и травами. 

Ммм… 

900





HAR AT’S В НЕЙРОСЕТИI R I S H  P U B

М А К Г РЕ Г О Р
450 г

Ирландский гамбургер с сочным рубленым бифштексом и жареным 
яйцом, сыром и луком

850

Б Р О Й Л Е Р  В  ЗА КО Н Е 
400 г

бургер из булочки бриошь с листом салата, куриным бедром, помидором, сыром, маринованным огурцом 
и соусом сладкий Чили

800

Ч И З БУ РГ Е Р
400 г

классический сырный бургер 
с бифштексом, томатом, сыром,  листом салата и сырным соусом

800

БУ РГ Е Р 
С  РВА Н О Й 

С В И Н И Н О Й
400 г

Булочка бриошь, рваная свинина, соус BBQ, сыр, салат Коул Слоу. Такого бургера ты еще не видел!
800

стритфудстритфуд



С ТЕ Й К  И З  Ф О РЕ Л И   
150/100/40г    

подается с овощами гриль  

(цукини, перец, шампиньон) 

и лимонным соусом

1600

I R I S H  P U B

С ТЕ Й К  С ТРИ П Л О Й Н
200/50 г

тонкий край нежной говяжьей 

вырезки. Настоящий стейк, 

в настоящем Harats.  

Подается с винным соусом.  

Степень прожарки выбираешь сам

1400

 А Н ТРЕ КО Т  
С  Ж А РЕ Н Н Ы М  
К А РТ О Ф Е Л Е М 

250/100/30 г

подается с соусом барбекю 

800

Б И Ф Ш ТЕ КС
150/150/40 г

подается с картофельным пюре 

и сливочным соусом

800

ТЕ Л Я Ч Ь И  Щ Е Ч К И  
140/150/40 г

подаются с картофельным пюре

1100

стейк менюстейк меню



I R I S H  P U B

Г О Р Я Ч И Е 
И РЛ А Н Д С К И Е 

Б РАТЬЯ
1000/80 г

куриные крылья, луковые 
кольца, свиные ребрышки, 
эмпанадас, картофель фри

2500

АС С О РТИ 
М Н О Г О М Я С О Ф Ф

3,5 кг
рулька свиная, ребра-
гриль свиные, крылья 

куриные, ассорти колбас, 
картофельные дольки, 

капуста тушеная. Еще больше 
мяса, еще больше вкуса

8000

С О С И С О Ч Н О Е
П АТИ 

1000/100/150/40/40 г
все виды колбасок на одной 

твоей тарелке

3500

П О М И Н К И 
П О С Е Й Д О Н А

700/30/30/30 г
шашлык из семги, шашлык 

с креветками, крабовые котлетки, 
кольца кальмара. Подается 

с соусами Тартар и SweetChili

4000

блюда на компаниюблюда на компанию

ЛЕГЕНДА



I R I S H  P U B

Б О РЩ
250/20/20/30/40/10 г

густой, наваристый борщ 
на говяжьей косточке.  

Подается со сметаной, горчицей, 
салом, черным хлебом

550

Г РИ Б Н О Й  С У П - П Ю РЕ
250/50 г

нежный сливочный суп-пюре. 
Подается с тостами

300

К У РИ Н Ы Й  С У П Ч И К
250 г

супец с домашней лапшой 
и куриным яйцом

300

супыСупы



I R I S H  P U B

Ш О КО Л А Д Н Ы Й  П И Р О Г 
С  М О Р ОЖ Е Н Ы М

170 г 
почти как Брауни, только лучше. 

А еще, есть пломбир

450

М Е Д О В И К 
180 г

450

И РЛ А Н Д С К А Я  ВА Ф Л Я  
200 г

подается с топпингом и мороженным

400

П О Ц Е Л У Й 
С В Я Т О Г О  П АТРИ К А 

180 г 
бисквит со шпинатом  

и конфитюром из малины 

со сливочно-творожным кремом

450

десертыдесерты

К А РТ О Ф Е Л Ь 
« Э Й ,  Д АХА»

150/30 г
подается с кетчупом

250

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
150/30 г

подается с кетчупом

250

О В О Щ И  Н А  Г РИ Л Е
200 г 

болгарский перец, цукини, 
помидор, шампиньоны

500

гарнирыгарниры



@HARATSBRATSK

@HARATS.BRK 


